
ארוחת ערב בחדר הפרטי של מסעדת אסתר

ראשונות למרכז השולחן
פטוש עגבניות שרי פיתה מטוגנת בצל אדום וירוק גבינה טורקית

שייטל פרוס קארפצ'יו רוקט ופרמג'נו שמן זית פישולין של קיבוץ גשור
סביצ'ה אינטיאס מקומי ירקות חיים יוגורט צ'ילי מותסס
חציל בלאדי שרוף על אש גלויה וטחינה מ"הר ברכה"
סלט שוק ירקות של סוראינו שמן זית לימון ומלח ים

סלט ירוק עלי חורף פקאן מקורמל ויניגרט שמפנייה גבינת פיקורינו
לחם מחמצת איולי ספרדי וסלסה עגבניות

(כמספר הסועדים)

עיקריות לבחירה
קאצ'ו אה פפה פסטה פיצ'י פלפל שחור גבינה
בשר שהתפרק בבישול ארוך פסטה עבודת יד

המבורגר אונטריב רוטב פורט ומלך היער
עוף לולו אורגני מגידול חופש בצלייה מדויקת

פילה בר ים ירקות ירוקים בר בלאן
(₪ אנטריקוט מעגלה מקומית (בתוספת של 60 

(₪ מדליוני פילה בקר "Pepper steak" שמנת ברנדי פלפל (בתוספת של 60 

תוספות
פירה

ירקות מאודים
אורז בסמטי

קינוחים
קרפ סוזט גלידת חלב

עוגת גבינה אסתר
עוגת שוקולד מריר "נמסיס"

ברד פודינג    

/תה קפה

שתיה קלה

₪ לאדם עלות התפריט 320 

המחיר לסועד כולל את המנות המופיעות בתפריט, לסכום הסופי יתווספו פריטים שיוזמנו בנוסף או פריטים בתוספת תשלום

המחיר אינו כולל שירות (נהוג להשאיר 15% שירות)

*חלק מהמנות עלולות להשתנות לפי עונות השנה ו/או שינויים במטבח

הישיבה בחדר הפרטי הינה למינימום של 12 סועדים ועד 20 סועדים

מדיניות דמי ביטול – עד 7 ימי עסקים לפני מועד האירוע ללא חיוב, לאחר מכן החיוב יעמוד על 30% מסך ההזמנה

דמי חליצה בחדר הפרטי בעלות של 75 ₪


